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COMPONENTI:

1. Cavo di alimentazione 15.  Griglia poggiatazze

2. Interruttore generale on/off 16.  PID regolatore di temperatura
3. Spia pronto vapore 17. Spia mancanza acqua

4, Spia pronto caffé 18.  Coperchio scaldatazze

5. Interruttore caffe 19. Coperchio contenitore acqua
6. Interruttore generale vapore 20. Interruttore acqua calda

7. Doppio manometro 21. Spia accensione interruttore acqua calda
8. Coperchio vaschetta raccogli acqua 22.  Pressino caffe

9. Interruttore vapore 23. Misurino caffé

10. Lancia vapore 24. \

11. Beccuccio erogazione acqua calda 25. Filtro 1 tazza

12.  Portafiltro 2 vie 26.  Filtro 2 tazze

13. Ghiera attacco portafiltro 27. \

14.  Rialzo rimovibile per tazzine espresso 28.  Filtro resine

ISTRUZIONI PER L'USO:
Prima accensione della macchina:

1. Estrarre la macchina dalla scatola e rimuovere tutti i sacchetti e tutto il materiale da imballo.

2. Posizionare la macchina per caffé espresso su una superficie stabile e piana, lontano da fonti di calore e da rubinetti della
rete idrica.

3. Alzare (oppure rimuovere completamente) il piccolo coperchio rimovibile (19) posto sulla parte superiore della macchina;

estrarre con attenzione il tubicino in plastica con il filtro anti-calcare gia inserito (28); in seguito, estrarre il serbatoio di

plastica.

Riempire il serbatoio con acqua fredda.

Rimettere il serbatoio nella sua sede, inserire il tubicino in plastica con il filtro anti-calcare all’interno e chiudere con il

piccolo coperchio (19).

6. Inserire la spina del cavo di alimentazione (1) nella presa di corrente (verificare che I'alimentazione elettrica sia idonea
alle necessita del prodotto stesso).

7. Inserire il portafiltro (12) nella ghiera di aggancio del portafiltro (13), ruotandolo con forza da sinistra verso destra, in
modo che il portafiltro si scaldi e che sia poi pronto per I'utilizzo.

8. Accendere la macchina premendo l'interruttore generale (2); il LED integrato nell'interruttore conferma I'accensione: si
aziona automaticamente l'accensione del gruppo caffé e la ricarica della caldaia vapore. Contemporaneamente
alzare/accendere l'interruttore acqua calda (20): non appena esce acqua dal beccuccio erogazione acqua calda (11)
abbassare/speganere l'interruttore acqua calda (20).

9. Premere l'interruttore (6) che aziona il riscaldamento caldaia vapore: la spia pronto caffé (4) e la spia pronto vapore (3)
si spengono per confermare che la macchina & pronta per I'uso.

10. Il regolatore di temperatura Termopid (16) visualizzera i gradi della caldaia caffé, controllando il riscaldamento.

11. 1l regolatore di temperatura e’ impostato dalla fabbrica a 95°C , temperatura ideale per la preparazione del caffé.
(Se si desidera cambiare la temperatura del Termopid, seguire le istruzioni del paragrafo Regolazione della
temperatura in caldaia tramite il controllo Termopid).

vk

Preparazione del caffé espresso con caffé macinato:

12. Controllare che il serbatoio interno contenga acqua. ATTENZIONE: il serbatoio interno € munito di un dispositivo
galleggiante che controlla la presenza ed il livello dell'acqua. Dovesse mancare l'acqua nel serbatoio, la spia mancanza
acqua (17) si accende in automatico e contemporaneamente parte il segnale acustico del buzzer. Solo rimettendo acqua
fredda nel serbatoio interno (come descritto nel paragrafo Prima accensione della macchina, ai punti 3-5) la spia si
spegnera ed il buzzer smettera di suonare, confermando il livello idoneo dell'acqua. NB: Il serbatoio deve essere
riempito fino al livello MAX indicato sulla carrozzeria.

13. Seguire le istruzioni del punto 9 in caso le operazioni ivi descritte non fossero ancora state compiute.

14. Non appena il display del Termopid (16) visualizza la temperatura impostata e la lampada spia segnalatrice pronto caffé
(4) si spegne, la macchina € pronta per l'uso.

15. Inserire il filtro (25-26) nel portafiltro (12). Versare la quantita di caffé macinato desiderata (1 misurino (23)
corrisponde a 1 dose di caffe, per 2 tazzine versare 2 misurini) nel portafiltro (12), pressare il caffé con il pressino (22)
ed alla fine inserire il portafiltro (12) nell’anello di aggancio della sede del portafiltro (13) ruotandolo da sinistra verso
destra con forza.

16. Posizionare la/le tazzina/e sulla grata removibile poggia tazza (14). NB: La macchina & prevista per utilizzo di tazzine
espresso da posizionare sul piano rimovibile (14) e per utilizzo di tazze mug con un altezza massima di 11cm da
posizionare direttamente sulla griglia (15).

17. NB: L'interruttore caffé (5) ha 2 posizioni: in alto acceso, in basso spento. Accendere l'interruttore caffé (5) ed una
volta raggiunta la quantita di caffé desiderata abbassare l'interruttore a leva (5) per arrestare I'erogazione.

18. Togliere il portafiltro (12) dalla ghiera (13) e gettare via i fondi di caffe. NB: Per mantenere il gruppo caffe alla
temperatura giusta si raccomanda di lasciare il portafiltro (12) vuoto (senza caffé) agganciato nel suo supporto (13).
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Vapore:

19.

20.

21.
22.

23.

24.

25.

Controllare che il serbatoio interno contenga acqua. ATTENZIONE: il serbatoio interno & munito di un dispositivo
galleggiante che controlla la presenza ed il livello dell'acqua. Dovesse mancare l'acqua nel serbatoio, la spia mancanza
acqua (17) si accende in automatico e contemporaneamente parte il segnale acustico del buzzer. Solo rimettendo
acqua fredda nel serbatoio interno (come descritto nel paragrafo Prima accensione della macchina, ai punti 3-5) la spia
si spegnera ed il buzzer smettera di suonare, confermando il livello idoneo dell'acqua. NB: Il serbatoio deve essere
riempito fino al livello MAX indicato sulla carrozzeria.

Attivare il gruppo vapore premendo l'interruttore generale (6) (se non & stato precedentemente premuto): in seguito, si
spegnera la spia tensione (3): la macchina ha raggiunto la giusta temperatura ed & pronta per I'erogazione del vapore.
Mettere sotto il tubo vapore multi-direzionale (10) il recipiente con la bevanda desiderata.

Alzare l'interruttore di erogazione vapore (9) lasciando la lancia vapore sempre immersa nel liquido per evitare
eventuali spruzzi di bevanda calda.

Abbassare l'interruttore vapore (9) per arrestare |'erogazione ed estrarre la lancia (10) dal liquido ad erogazione
terminata.

Il tubo erogazione vapore (10) puo diventare molto caldo per cui si consiglia di maneggiarlo esclusivamente tramite
I'apposita protezione in gomma.

Pulire accuratamente I'erogatore vapore (10) con un panno umido.

Acqua calda:

26.

27.
28.

29.

Controllare che il serbatoio interno contenga acqua. ATTENZIONE: il serbatoio interno € munito di un dispositivo
galleggiante che controlla la presenza ed il livello dell'acqua. Dovesse mancare I'acqua nel serbatoio, la spia mancanza
acqua (17) si accende in automatico e contemporaneamente parte il segnale acustico del buzzer. Solo rimettendo
acqua fredda nel serbatoio interno (come descritto nel paragrafo Prima accensione della macchina, ai punti 3-5) la spia
si spegnera ed il buzzer smettera di suonare, confermando il livello idoneo dell'acqua. NB: Il serbatoio deve essere
riempito fino al livello MAX indicato sulla carrozzeria.

Attendere che il display del Termopid (16) visualizzi la temperatura impostata e che la spia pronto caffé (4) si spenga.
Porre un recipiente sotto il beccuccio acqua calda (11) ed alzare l'interruttore acqua calda (20). La spia (21) conferma
accensione. Ad ottenimento della quantita desiderata abbassare linterruttore acqua calda (20) per arrestare
I’erogazione.

Dopo il prelievo di acqua calda si raccomanda di controllare che il serbatoio interno contenga acqua ed eventualmente
di ripristinare il livello come indicato al punto 24.

REGOLAZIONE DELLA TEMPERATURA IN CALDAIA TRAMITE IL CONTROLLO TERMOPID:

1.
2.

3.

Il Termopid e’ stato imiostato dalla fabbrica a 95°c. Per poter intervenire sulla regolazione procedere come segue:

premere il tasto ; hon appena sul display compare la scritta "PRG” premere il tasto ;

quando il display visualizza la temperatura della caldaia , impostare con i tasti E] e il valore della
temperatura desiderata, da un minimo di 80C° ad un massimo di 130C®°.
dopo 3 secondi dalla pressione dell’ultimo tasto il dato & memorizzato ed il display visualizza la temperatura.

NB: se la temperatura viene impostata ad una soglia troppo elevata, sotto la richiesta di erogazione caffe il display comincera
a lampeggiare.

MANUTENZIONE ORDINARIA E PRECAUZIONI:

- Si consiglia di pulire il tubo vapore (10) dopo ogni utilizzo.

- Per la pulizia della macchina utilizzare un panno umido d’acqua.

- Non lasciare I'apparecchio esposto ad agenti atmosferici.

- Non immergere |I'apparecchio in acqua.

- Fare funzionare I'apparecchio soltanto sotto controllo di adulti e tenerlo fuori dalla portata dei bambini.

- Non lavare filtri e portafiltro in lavastoviglie.

- Durante il normale funzionamento alcune parti della carrozzeria della macchina possono raggiungere temperature

elevate: maneggiare con cautela!

- 1l dispositivo controllo temperatura Termopid e’ stato impostato a valori di fabbrica per un caffée espresso
ottimale. Durante il riscaldamento e I'erogazione di caffé o acqua la temperatura pud avere un’oscillazione di
10/12°C in + o in - rispetto a quella impostata. E’ stato inserito anche un avvertimento: dopo i 113°C il
display del Termopid visualizza la temperatura ma ad intermittenza; e’ del tutto normale, in quanto questo
avverte |'operatore che il caffé non uscira buono se erogato con una temperatura cosi alta.

Nota Bene: La macchina e dotata di un serbatoio d’acqua con una capacita di 2,7| predisposto con rilevatore di mancanza
acqua collegato ad una spia allarme (17) ed un buzzer. Il suono del buzzer per segnalare la mancanza dell'acqua al momento
dell'accensione della macchina & diverso dal suono emesso per segnalare la mancanza durante il normale funzionamento. II
ripristino del livello dell'acqua nel serbatoio determinera sia lo spegnimento della spia allarme (17) sia l'interruzione del
buzzer. Se I'acqua finisce durante il normale funzionamento il rilevatore mancanza acqua consente 15sec. di tempo per fare il
caffé; un volta finita I'erogazione del caffé si consiglia di riempire il serbatoio fino al livello max. indicato.

Si prega di leggere attentamente le istruzioni d'uso e di controllare periodicamente il livello dell’acqua nel serbatoio interno.
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Filtro a resine in dotazione (montato sul tubo pescaggio acqua, all'interno del serbatoio): serve a proteggere il
meccanismo interno dai depositi di calcare; € un addolcitore usa e getta specifico per macchine da caffé che va cambiato in
base a durezza e consumo dell’acqua seguendo le indicazioni nella tabella sotto:

Durezza acqua : Quantita
10°F 90 litri
20°F 45 litri
27°F 35 litri
35°F 23 litri
45°F 20 litri

NB: E’' necessario cambiare il filtro dopo il consumo della quantita acqua indicata nella tabella sopra, altrimenti i depositi di
calcare possono danneggiare la macchina (danno non coperto dalla garanzia).

DATI TECNICI:

Alimentazione elettrica: 220-230V: 50Hz - 220-230V: 60Hz
Resistenza caffé: 1200W

Resistenza vapore: 1200W

Pressione pompa caffé: 12/15 bar

Pompa caldaia caffé ULKA: 48W -- Pompa caldaia vapore ULKA: 21W
Regolazione Termopid: da min. 80°C fino a max. 130°C

Capacita serbatoio acqua: 2,7 litri

Capacita caldaia caffé: 300 ml -- Capacita caldaia vapore: 400 ml
Dimensioni (HXLxP): 30x30x42 cm -- Peso netto: 14,7 kg
Funzionamento: caffé macinato

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI PIU FREQUENTI:

Gentile Cliente,

La ringraziamo per aver acquistato un nostro prodotto, costruito secondo le ultime innovazioni tecnologiche. Seguendo
scrupolosamente le semplici operazioni riguardanti l'uso corretto del nostro prodotto in conformita alle prescrizioni essenziali
di sicurezza indicate nel presente manuale, potra ottenere il massimo delle prestazioni e verificare la notevole affidabilita di
questo prodotto nel corso degli anni. Di seguito forniamo una pratica tabella riportante alcuni malfunzionamenti e le loro

relative rapide soluzioni:

PROBLEMI CAUSA SOLUZIONE
1. Rispettare le indicazioni riportate nei
paragrafi "“messa in funzione della macchina”
1. La macchina non € a giusta temperatura. € “preparazione del caffe €Spresso
N . : 2. Il portafiltro deve essere riscaldato
Il caffe esce troppo 2. Mancato preriscaldamento del portafiltro contemporaneamente all’acqua. vedi
freddo 3. Mancato preriscaldamento delle tazze P “ . acqua, _—
- - . . paragrafo “messa in funzione della macchina
4. Il termostato non lavora entro i valori ottimali.
3. Scaldare adeguatamente le tazze
sull’apposito scadatazze (18)
4. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA
Il caffé esce troppo 1. La quantita di caffé e insufficiente 1. Aumentare la dose di caffe
rapidamente PP 2. Pressatura del caffé insufficiente 2. Premere maggiormente il caffe
P 3. Caffe vecchio o inadatto 3. Sostituire il caffé
R - 1. Il portafiltro non € inserito correttamente L. Ir!se_rlrl_o in modo c_o\rre_tto R
Il caffe esce tra il - s N - 2. Diminuire la quantita di caffe
ruppo erogazione 2. Eccessiva quantita di caffe nel filtro 3. Togliere I residui di caffé dal bordo del
grupp 9 3. Il bordo del portafiltro non €& stato pulito - 199 ) L
ed il portafiltro 4. La guarnizione sottocoppa & usurata portafiltro pulire la guarnizione sottocoppa.
-kag PP 4. Rivolgersi al CENTRO DI ASSI STENZA
1l caffé esce a gocce 1. La qua_ntlta di caffe e eccessiva 1. Diminuire la qugntlta ‘d| caffe
2. Eccessiva pressatura del caffe 2. Pressare meno il caffe
La macchina non 1. Micropompa non funzionante 1. Rivolgersi al CENTRO DI ASSI STENZA
eroga vapore con 2. 1l foro del terminale del tubo vapore € ostruito 2. Pulire il foro con l'ausilio di un ago
interruttori (6) e (9) ' 3. Manca acqua nel serbatoio 3. Vedi paragrafo “"messa in funzione della
accesi macchina”
1. Controllare inserimento spina e presa
La macchina non 1. Possibile disconessione dalla rete elettrica. corrente.
funziona e la spia 2. La spina del cavo di alimentazione non € inserita : 2. Inserire correttamente la spina del cavo di
dell'interruttore non : correttamente alimentazione nella presa di corrente
si accende 3. Il cavo di alimentazione & danneggiato 3. Rivolgersi al CENTRO DI ASSISTENZA per
la sostituzione del cavo

L'elenco aggiornato dei centri assistenza autorizzati LELIT & disponibile all’indirizzo

http://www.lelit.com/web/assistenza.asp .
I dati e le immagini riportati potranno subire variazioni senza preavviso al fine del miglioramento delle prestazioni
della macchina.
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COMPONENTS :

1. Power cord 15. Drip grill

2. Main switch on/off 16. PID - coffee boiler temperature controller
3. Steam ready pilot light 17. Water missing pilot light

4, Coffee ready pilot light 18. Cup warming on top of the machine
5. Coffee switch 19. Removable cover for water tank

6. Steam group main switch 20. Hot water switch

7. Double manometer 21. Hot water pilot light

8. Cover for water tray 22. Tamper

9. Steam switch 23. Coffee doser

10. Steam tube with safety protection 24, \

11. Hot water tube 25. Filter 1 cup

12. Filter holder (2 ways) 26. Filter 2 cups

13. Support for filter holder connection 27. \

14. Removable tray/grill for espresso cup 28. Resin filter (inside water tank)
USER INSTRUCTIONS:

Starting the machine:

1.

10.
11.

Remove the machine from its packing and make sure all packing parts have been taken off (including the protection
bags).

Lay the machine on a flat and steady surface far away from hot places and from the water taps.

Remove the water tank cover (19) on the top of the machine; extract the plastic tube that has a resin filter (28)
attached; extract the water tank.

Fill the tank with cold water.

Replace the water tank back in the machine; insert the plastic tube and pay attention not to bend it; replace the cover
(19) in its right position.

Insert the power cord (1) in the mains. Make sure that the wall socket is of the right voltage.

Place the filter holder (12) under the brewing group (13) and turn it from the left to the right. Leave it there so that it
can get warm and it gets ready for use.

Turn on the machine by pressing the main switch (2); the build-in pilot light confirms that the machine is on. The coffee
group and the steam boiler recharge go on automatically. Press the hot water toggle switch (20) up: once water will
flow out of the water tube (11) press the toggle switch (20) down.

Press the steam group main switch (6) in order to turn on the boilers’ heating element: the coffee ready pilot light (4)
and the steam ready pilot light (3) will go off confirming that the machine is ready for use.
The PID (16) will visualize the degrees inside the coffee boiler and will control the boiler’s heating.
The PID is already set from the producer on 95°C, i.e. the ideal temperature for a good cup of coffee. (If you want to
change the PID’s temperature, please follow the instructions written under How to set the temperature inside the boiler
by means of the PID).

Making an espresso with ground coffee:

12.

13.
14.

15.

16.

17.

18.

Check that the tank contains water. ATTENTION: the internal tank has a special floating device that controls the water
level. In case of lack of water, the water missing pilot light (17) comes on automatically and at the same time the sound
alarm buzzes. Please fill the water tank with water (as described under Starting the machine, points 3-5): this will shut
off the pilot light (17) and the buzzer, confirming that the water level is suitable. NB: the water tank must be filled in
with water till the MAX level indicated on the appliance body.

Follow the instruction at point 9 in case the above written operations have not been yet done.

As soon as the PID’s (16) display shows the set temperature and the coffee ready pilot light (4) goes off, the machine is
ready for use.

Place the filter (25-26) in the filter holder (12). Lock the filter holder (12) in the brewing group (13) turning it from the
left to the right, after having poured the desired quantity of ground coffee (1 doser (23) corresponds to 1 coffee dose;
to get 2 coffee cups pour 2 dozers of ground coffee in the filter holder (12) ) and after having pressed it properly with
the pressing tool/tamper (22).

Place the espresso cup/s on the grill for espresso cups (14). NB: this machine has a removable tray (14) for espresso
cups and a drip grill (15) for cups/mug of max. 11cm height.

NB: The coffee switch (5) has 2 positions: up it's on, down it's off. Turn the coffee switch on (5) to start brewing
and once you have reached the desired quantity of coffee press the toggle switch (5) down to stop dispensing the
coffee.

Remove the filter holder (12) from its support (13) and throw away the coffee grounds. NB: Place the filter holder (12)
empty (without coffee) back in its support (13) in order to maintain the entire coffee group at the suitable temperature.

Steam:

19.

20.

21.

Check that the tank contains water. ATTENTION: the internal tank has a special floating device that controls the water
level. In case of lack of water, the water missing pilot light (17) comes on automatically and at the same time the sound
allarm buzzes. Please fill the water tank with water (as described under Starting the machine, points 3-5): this will shut
off the pilot light (17) and the buzzer, confirming that the water level is suitable. NB: the water tank must be filled in
with water till the MAX level indicated on the appliance body.

Switch on the steam group by pressing the steam main switch (6) (only if it has not been yet done): the pilot light (3)
gets off. The machine is at the right temperature, ready to make steam.

Place the cup/mug with the drink to be heated under the steam tube (10).
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22. Press the toggle steam switch (9) up paying attention that the steamer always stays immerse in the liquid, to avoid
possible hot drink sprays.

23. Press the toggle steam switch (9) down to stop steaming and remove the steam tube (10) from the cup/mug.

24. The steam tube (10) can become extremely hot so make sure to handle it only touching the rubber safety protection.

25. Clean the steam tube (10) accordingly with a normal damp cloth.

Hot water:

26. Check that the tank contains water. ATTENTION: the internal tank has a special floating device that controls the water
level. In case of lack of water, the water missing pilot light (17) comes on automatically and at the same time the sound
allarm buzzes. Please fill the water tank with water (as described under Starting the machine, points 3-5): this will shut
off the pilot light (17) and the buzzer, confirming that the water level is suitable. NB: the water tank must be filled in
with water till the MAX level indicated on the appliance body.

27. Wait till the PID’s (16) display shows the set temperature and the coffee ready pilot light (4) goes off.

28. Place a mug under the hot water faucet (11) and press the hot water switch (20) up: the pilot light (21) confirms the
starting. Once you get the desired amount of hot water press the switch (20) down to stop dispensing.

29. After having taken hot water, always check that there is still water in the tank and if it is necessary, fill the water tank
with water.

HOW TO SET THE BOILER’'S TEMPERATURE BY MEANS OF THE PID:
The PID has been set by the producer of this machine on a temperature of 95°C. In order to change the temperature
please proceed as follows:

4. press the button E] ; as soon as the display shows the writing “"PRG” press the button E]

/
5. as soon as the display shows the boiler’s temperature, help yourself with the buttons and in
order to set the desired temperature, starting from a min. of 80C®° up to a max. of 130C°.
6. after 3 sec. from pressing the last button, the inserted temperature is memorized and the display shows the set
temperature.

NB: if the temperature is set too high, once a coffee request is made, the display starts to flash.

ROUTINE MAINTENANCE AND PRECAUTIONS:

- Clean up the steam tube (10) after every use.

- Use a normal damp cloth to clean the machine.

- Do not leave the machine outdoors.

- Do not immerse the machine in water.

- Use the machine only under adult control and keep it away from children’s reach.

- Do not wash filters and filter holder in the dishwasher.

- During normal functioning some parts of the appliance body can reach high temperatures: please handle with due
caution!

- The PID is already set by the producer on the right temperature for an excellent espresso. During heating and
coffee or water distribution, the temperature can oscillate (+/- 10/12°C). A warning has been also inserted:
after 113°C the PID’s display shows the temperature but intermittently; this is normal: it warns the user that
the coffee will not be good if made with such high temperature.

ATTENTION: the machine is equipped with a water tank of 2.7l with missing water sensor connected to an allarm pilot light
(17) and also to a buzzer. The sound of the buzzer caused by the lack of water at starting the machine is different from the
sound made to indicate the lack of water during normal funtioning. The restoration of the suitable water level will shut off
the allarm pilot light (17) and the buzzer. If the water finishes during the normal funtioning the missing water sensor will
allow 15sec. of time to finish the coffee; once the coffee is done the water tank must be filled with water till the max level
indicated on the appliance body.

We suggest reading the instruction booklet carefully and checking the water level in the water tank regularly.

Water softener included (inserted on the plastic tube, inside the water tank): one way water softener for espresso
machines. It protects the machine from limestone residues. It needs to be replaced according to the water hardness and
consumption following the below table:

Water hardness | Quantity
10°F 90 It
20°F 45 It
27°F 351t
35°F 23 It
45°F 20 It

NB: It's is necessary to replace the resin filter as indicated above otherwise the limestone residues can damage the coffee
machine (the warranty does not cover this type of damage).
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Technical data:

Power supply: 220-230V: 50Hz - 220-230V: 60Hz
Coffee heating element: 1200W

Steam heating element: 1200W

Coffee pump pressure: 12/15 bar

Pump on coffee boiler (ULKA): 48W -- Pump on steam boiler (ULKA): 21W

PID’s regulation: from 80°C up to 130°C

Water tank capacity: 2,7 litri

Coffee boiler capacity: 300 ml — Steam boiler capacity: 400 ml
Dimensions (HxLxP): 30*30*42 cm - Net Weight: 14,7 kg

To be operated with ground coffee

TROUBLESHOOTING:

We thank you for buying one of our products, projected and assembled in accordance with the most up-to date technological

innovations.

Following carefully the simple operations described in this manual, which respect to all essential safety regulations, you will
get the best performances and will appreciate the remarkable reliability of this product in the years to come.
Please find below the description of the most frequent problems and of their solution:

PROBLEM

CAUSE

SOLUTION

Coffee too cold

1. The machine had not reached the proper
temperature
2. Filter-holder not preheated

1. See section “Starting the Machine” and
“Making an Espresso”

2. Filter-holder must be heated together with the
water - see section “Starting the Machine”

3. Cups not preheated 3. Properly heat the cups on the cup-warmer
4. Thermostat malfunctions. (18)
4. Contact the nearest SERVICE CENTER
Coffee comes out too 1. Too little coffee in the filter 1. Put more coffee in the filter
quickly 2. Coffee not pressed enough 2. Press coffee more firmly
3. Coffee is old or unsuitable 3. Use a different coffee blend
Coffee leaks between the | 1. Filter-holder not properly inserted 1. Insert the filter-holder correctly
coffee group and the 2. Too much coffee in the filter 2. Put less coffee in the filter
filter-holder 3. Edge of the filter-holder not clean 3. Clean the edge of the filter-holder
4. The douche seal is worn out or damaged 4. Contact the nearest SERVICE CENTER
Coffee comes out in 1. Too much coffee in the filter 1. Put less coffee in the filter
drops 2. Coffee too firmly pressed 2. Press the coffee more gently
The machine does not 1. Micro pump not functioning 1. See section "Steam”
produce steam even if 2. Obstructed outlet hole at end of steam pipe | 2. Clean the outlet hole with a needle
the switches (6) and (9) 3. Too little water in tank 3. See section “"Starting the Machine”
are on
The machine does not 1. No electricity/power supply 1. Check and restore the electrical power
work and the ON light on | 2. The power cable is not properly plugged in. . 2. Plug in the power cable correctly
button (2) does not turn 3. The power cable is damaged 3. Contact the nearest SERVICE CENTER for a

on.

replacement cable

The inserted data and pictures can be subject to changes without previous notice for the improvement of the machine’s

performances.
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Komponenten:
1.Stromkabel 15. Tassenabstellflache / Abstellgrill
2.Hauptschalter An/Aus 16. Thermo-PID-Steuerung
3. Leuchtdiode Dampf 17. Leuchtdiode “fehlendes Wasser”
4. Leuchtdiode Espresso 18. Passiv beheizte Tassenabstellflache auf der
5.Kipphebelschalter Espresso Maschine
6.Hauptschalter An/Aus Dampf 19. Abdeckung fir Wassertank
7.Manometer 20. Kipphebelschalter fiir HeiBwasser-Entnahme
8.Abdeckung Wasserauffangschale 21. Leuchtdiode bei HeiBwasser-Entnahme
9. Kipphebelschalter Dampf 22. Press-Stempel / Tamper
10. Dampfhahn 23. MeBloffel caffe
11. AuslaBhahn fir HeiBwasser 24. \
12. Siebtrager mit Zwei-Nasen-Auslauf 25. Filter 1 Tasse
13. Siebtrageraufnahme 26. Filter 2 Tassen
14. Entfernbare Erhdhung flr Espresso-Tassen 27. \

28. Harzfilter fir Wasseransaugschlauch

Bedienungsanleitung:

Erstinbetriebnahme:

1.

2.

10.
11.

Entnehmen Sie die Maschine der Verpackungsschachtel und entfernen Sie alle weiteren Verpackungsmaterialien wie
Plastik etc.

Stellen Sie die Maschine auf eine ebene und stabile Flache und halten Sie die Maschine fern von Warmequellen und/oder
Wasserquellen.

Offnen Sie den Deckel fiir das Wasserbehélterfach (19), welches sich hinten oben auf der Maschine befindet und
entnehmen Sie vorsichtig die Wasserschlduche, an dessen Ende sich bereits der Harzfilter (28) befindet. Danach
entnehmen Sie den Wasserbehalter.

Beflllen Sie den Wassertank mit frischem kaltem Wasser.

Stellen Sie den Wasserbehalter anschlieBend wieder an seinen vorgesehenen Platz zurlick und fiihren die Schlauche mit
dem Harzfilter wieder in den Wassertank ein und kontrollieren Sie, dass die beiden Schlauche nicht geknickt sind.
AnschlieBend den Deckel (19) wieder schlieBen.

SchlieBen Sie das Stromkabel der Maschine (1) an eine Steckdose an und beachten Sie die korrekte Stromspannung.
Nehmen Sie den Siebtréger (12) und setzen diesen in die Siebtragerhalterung (13) ein, indem Sie den Siebtrdger von
links nach rechts hineindrehen. Damit kann der Siebtrager sich aufwarmen und ist somit leichter bereit flir die spatere
Nutzung.

11 Schalten Sie die Maschine an, indem Sie den Hauptschalter (2) betatigen. Das Aufleuchten des Lampchen des gleichen
Hauptschalters zeigt Ihnen die Stromversorgung der Maschine an. Die Maschine beginnt nun automatisch den Kessel fir
Espresso/HeiBwasser und den Kessel fir Dampf zu flllen bzw. aufzuheizen. Stellen Sie nun sofort den Kipphebel fir
HeiBwasser (20) an und warten solange, bis heiBes Wasser aus dem AuslaBhahn (11) kommt. Dann stellen Sie den
Kipphebelschalter fir HeiBwasser (20) wieder ab. Nun sind die Kessel korrekt befiillt. Dieser wichtige Vorgang muss nur
bei Erst-Inbetriebnahme erfolgen, danach nicht mehr. 11

Betatigen Sie den Hauptschalter fir Dampf (6), dadurch heizt der Dampfkessel auf. Nach einer kurzen Aufheizphase
signalisiert das Ausleuchten der Leuchtdiode fiir espressso (4) und der Leuchtdiode fir Dampf (3), dass die Espresso-
Maschine bereit zur Nutzung ist. Anmerkung. Beide Kreisldufe konnen auch einzeln geschaltet werden, mochten Sie
lediglich espresso beziehen, ohne Milch aufzuschaumen, kann der Bereich Dampf mit dem Hauptschalter (6)
ausgeschaltet bleiben.

Die Thermo-PID-Steuerung (16) zeigt die Heizkesseltemperatur an und kontrolliert die Temperatur im Heizkessel.
Die Thermo-PID-Steuerung ist ab Werk auf 95 Grad eingestellt, die ideale Temperatur flir die Espresso-
Zubereitung. (Wenn Sie die Temperatur der Thermo-PID-Steuerung @ndern mdchten, befolgen Sie bitte die
Anleitungen im Kapitel ,Regelung der Heizkesseltemperatur mit Hilfe der Thermo-PID-Steuerung")

Zubereitung eines caffé mit gemahlenem Pulver:

12.

13.
14.

15.

16.

Stellen Sie sicher, dass der Wasserbehdlter (1) mit Wasser beflllt ist. ACHTUNG: Der Wassertank ist mit einem
Schalter ausgestattet, welcher die Menge des Wassers Uberwacht. Sollte nicht genigend Wasser im Wassertank sein
oder gar kein Wasser sich im Wassertank befinden, leuchtet die Diode “fehlendes Wasser” (17) automatisch auf und
gleichzeitig ertont ein Warnton. Erst wenn Sie wieder frisches Wasser in den Wasserbehalter fiullen (wie in den Punkten
3-5 des Absatzes Erstinetriebnahme beschrieben) geht die Leuchtdiode aus und der Warnton ertdnt nicht mehr und es
wird somit die korrekte Befiillung des Wassertankes bestdtigt. Beachten: Der Wasserbehalter soll bis zum Maximum-
Stand befillt werden, dieser Maximum-Stand ist am Gehduse angezeigt.

Befolgen Sie bitte die Anweisungen des Punktes 9, sollte dieser noch nicht ausgefiihrt worden sein.

Sobald die Thermo-PID-Steuerung (16) die eingestellte Temperatur anzeigt und die Leuchtdiode espresso (4)
ausleuchtet, ist die Maschine betriebsbereit.

Setzen Sie den Filter (25 - 26) in den Siebtréger (12). Fullen Sie die gewiinschte Menge an Espresso-Pulver in den
Siebtrager (1 MeBloffel (23) entspricht der Menge fiir einen espresso mit dem kleinen Sieb, 2 MeBl6ffel entsprechen der
Menge flr zwei espressi mit dem groBen Sieb), driicken Sie das Pulver mit dem PreBstempel/Tamper (22) an und setzen
den Siebtrdager dann in die Siebtrdgeraufnahme (13) ein, indem Sie den Siebtrager kraftig von links nach rechts
eindrehen.

AnschlieBend positionieren Sie die Espresso-Tassen auf der Tassenabstellflache (14) unter den Auslauf des Siebtragers.
Beachten: Die Maschine kann sowohl mit kleinen Espresso-Tassen benutzt werden, welche auf die entfernbare
Erhéhung fir Espresso-Tassen (14) abgestellt werden kénnen, als auch fiir groBere Tassen mit einer max. Héhe von 11
cm, welche direkt auf die Tassenabstellflache (15) abgestellt werden.
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17. Achtung: Der Kipphebelschalter fiir espresso (5) hat 2 Positionen: nach oben “an”, nach unten “aus”. Nachdem
Sie den Kipphebelschalter fiir espresso (5) angestellt haben und die gewlinschte Menge an espresso erhalten haben,
stellen Sie den Kipphebel fiir espresso (5) auf aus, um den Espresso-Bezug zu beenden.

18. Entnehmen Sie nun den Siebtrager (12) aus der Siebtrdageraufnahme (13) und werfen den nassen “Puck” (restliche
Pulver) weg. Achtung: Um den Siebtrager/Siebtrdgeraufnahme in der richtigen Temperatur zu halten, empfiehlt es sich,
den Siebtrager (12) leer in der Siebtrageraufnahme (13) zu belassen.

Dampfentnahme:

19. Stellen Sie sicher, dass der Wasserbehadlter (1) mit Wasser befillt ist. ACHTUNG: Der Wassertank ist mit einem
Schalter ausgestattet, welcher die Menge des Wassers iberwacht. Sollte nicht genligend Wasser im Wassertank sein
oder gar kein Wasser sich im Wassertank befinden, leuchtet die Diode “fehlendes Wasser” (17) automatisch auf und
gleichzeitig ertdont ein Warnton. Erst wenn Sie wieder frisches Wasser in den Wasserbehalter fillen (wie in den Punkten
3-5 des Absatzes Erstinbetriebnahme beschrieben) geht die Leuchtdiode aus und der Warnton ertént nicht mehr und es
wird somit die korrekte Befilillung des Wassertankes bestatigt. Beachten: Der Wasserbehélter soll bis zum Maximum-
Stand beflllt werden, dieser Maximum-Stand ist am Gehduse angezeigt.

20. Stellen Sie den Dampfbereich an, indem Sie den Hauptschalter Dampf (6) driicken (wenn dies nicht schon vorher erfolgt
ist). Dann leuchtet zur Bestdtigung die Leuchtdiode Dampf (3) aus; die Maschine hat die richtige Temperatur erreicht
und ist fur den Dampfbezug betriebsbereit.

21. Halten Sie nun unter die multi-direktionale (in alle Richtungen bewegliche) Dampflanze ein geeignetes GefaB
(idealerweise ein Edelstahl-Milchkannchen) mit dem gewiinschten Getrank (Milch).

22. Stellen Sie nun den Kipphebelschalter fir Dampf (9) an und lassen die Spitze der Dampflanze immer eingetaucht in der
Flissigkeit, um eventuelle Spritzer der heiBen Flissigkeit zu vermeiden. Anmerkung: Wenn Sie Milch aufschaumen
wollen, halten Sie die Spitze der Dampfdlse nur knapp unter der Milchoberflache und halten Sie die Dampflanze dann
dort ruhig ohne groBe Bewegungen. Dann entwickelt sich am besten ein korrekter Milchschaum. Weiterer Tipp: Nehmen
Sie zum Milchaufschaumen immer kihle Milch und fillen das GefaB (Milchkannchen) mindestens bis zur Halfte.

23. Stellen Sie den Kipphebelschalter fiir Dampf (9) aus, um den Dampfbezug zu beenden und ziehen Sie die Dampflanze
(10), wenn kein Dampf mehr aus dieser austritt, aus der Flussigkeit.

24. Die Dampflanze wird sehr heiB3, es wird daher empfohlen, diese ausschlieBlich an dem - an der Dampflanze befindlichen
- Gummischutz anzufassen.

25. Reinigen Sie die Dampflanze (10) anschlieBend grindlich mit einem nassen Tuch. Anmerkung: Die Spitze der
Dampflanze kann abgeschraubt werden, um diese zu reingen.

HeiBwasser-Entnahme:

26. Stellen Sie sicher, dass der Wasserbehdlter (1) mit Wasser befillt ist. ACHTUNG: Der Wassertank ist mit einem
Schalter ausgestattet, welcher die Menge des Wassers Uberwacht. Sollte nicht genliigend Wasser im Wassertank sein
oder gar kein Wasser sich im Wassertank befinden, leuchtet die Diode “fehlendes Wasser” (17) automatisch auf und
gleichzeitig ertdont ein Warnton. Erst wenn Sie wieder frisches Wasser in den Wasserbehalter fiillen (wie in den Punkten
3-5 des Absatzes Erstinetriebnahme beschrieben) geht die Leuchtdiode aus und der Warnton ertdnt nicht mehr und es
wird somit die korrekte Befilillung des Wassertankes bestatigt. Beachten: Der Wasserbehélter soll bis zum Maximum-
Stand beflllt werden, dieser Maximum-Stand ist am Gehduse angezeigt.

27. Warten Sie, bis die Thermo-PID-Steuerung (16) die eingestellte Temperatur anzeigt und die Leuchtdiode Espresso
(4) aufleuchtet.

28. Stellen Sie ein GefaB unter den AuslaBhahn fur HeiBwasser (11) und stellen den Kipphebelschalter fur HeiBwasser-
Entnahme (20) an. Die Leuchtdiode fiir HeiBwasser (21) leuchtet aus und bestatigt die HeiBwasser-Entnahme. Wenn die
gewlinschte Menge an HeiBwasser erreicht ist, stellen Sie den Kipphebelschalter fiir HeiBwasser (20) ab, um den Bezug
zu beenden.

29. Nach der HeiBwasser-Entnahme empfiehlt es sich, den Wasserstand im Wasserbehdlter (1) zu uberprifen und
gegebenenfalls diesen wieder zu befiillen wie in Punkt 24 beschrieben.

Regelung der Heizkesseltemperatur mithilfe der Thermo-PID-Steuerung

Die Thermo-PID-Steuerung ist ab Werk auf 95 Grad eingestellt. Um die Temperatursteuerung zu verdandern, gehen Sie
bitte wie folgt vor:

- Driicken Sie die Taste ¥ ; sobald auf dem Display die Schrift ,PRG" erscheint, driicken Sie die Taste A.
- Wenn das Display nun die eingestellte Heizkesseltemperatur anzeigt, kénnen Sie die gewlinschte Temperatur mit
den Tasten A und ¥ einstellen, zwischen Minimum 80°C und Maximum 130°C.

- 3 Sekunden nach Bedienung der letzten Taste wird der eingestellte Wert gespeichert und die Temperatur kann am
Display abgelesen werden.

Anmerkung: Wenn die Temperatur auf einen zu hohen Wert eingestellt wird, beginnt das Display zu blinken, sobald
man einen Espresso zubereiten will.

GRUNDSATZLICHE PFLEGEHINWEISE UND VORSICHTSMABNAHMEN:
- Es empfiehlt sich, die Dampflanze (10) nach jeder Benutzung zu reinigen.
- Fir die Reinigung der Maschine ein weiches feuchtes Tuch benutzen.
- Die Maschine keinen atmosphdrischen Stérungen aussetzen.
- Die Maschine niemals in Wasser tauchen.
- Die Maschine darf nur unter Kontrolle von Erwachsenen bedient werden und muss von Kindern ferngehalten werden.
- Den Siebtrager und die Filter nicht in der Geschirrsplilmaschine reinigen.

10



Deutsch

- Wahrend des Betriebes der Maschine kann diese an verschiedenen Teilen sehr heiB werden; bitte lassen Sie
groBe Vorsicht walten!!

- Die Temperaturregelung des Thermo-PID ist ab Werk auf einen optimalen Wert fiir einen Espresso eingestellt.
Wahrend der Aufheizzeit, des Espressobezuges oder der Warmwasserentnahme kann die Temperatur eine
Schwankung aufweisen von +/- 10/12 Grad von der eingestellten Temperatur. Dariber hinaus ist im Thermo-PID
eine Warnung einprogrammiert worden. Uber 113 Grad hinaus zeigt der Thermo-PID die Temperatur an, jedoch
blinkend! Dies ist normal, warnt jedoch den Nutzer, dass der Espresso bei einer solch hohen Temperatur nicht
korrekt herauslaufen wird.

Beachten: Die Maschine ist mit einem Wasserbehalter mit einem Fassungsvermdgen von 2,7 Liter ausgestattet, gekoppelt
mit einem Wasserstandsmelder, der bei Wassermangel mit einer Leuchtdiode (17) und einem akustischen Warnton reagiert.
Der Klang des Warntons, der beim Einschalten der Maschine bei Wassermangel ertdnt, unterscheidet sich vom Warnton, der
im normalen Betrieb der Maschine ertént. Das Wieder-Auffiillen des Wasserbehdlters beendet sowohl das Aufleuchten der
Leuchtdiode flir Wassermangel (17) als auch den Warnton. Wenn das Wasser wahrend des normalen Betriebes ausgeht,
bedeutet das Aufleuchten/der Warnton noch eine Zeit von ca. 15 Sekunden zum Beendigen des caffé. Wenn der Bezug des
espresso beendet ist, empfiehlt es sich, den Wassertank wieder bis maximal aufzufillen.

Es wird darum gebeten, die Bedienungsanleitung aufmerksam zu lesen und regelmaBig den Wasserstand im Wasserbehalter
zu kontrollieren.

Harzfilter (montiert auf dem Ansaugschlauch im Inneren des Wasserbehalters) dient dem Schutz des Inneren der
Maschine vor Verkalkung; es handelt sich um einen VerschleiBfilter, welcher je nach Gebrauch und Dauer gemaB der
folgenden Tabelle gewechselt werden soll:

Wasserhartegrad Menge Wasserhartegrad Menge
10°F 90 Liter 35°F 23 Liter
20°F 45 Liter 45°F 20 Liter
27°F 35 Liter

Beachten: Der Wechsel des Filters ist notwendig gemaB der obigen Tabelle, ansonsten kénnen Schaden/Probleme durch Kalk
entstehen, die nicht im Rahmen der Garantie/Gewahrleistung abgedeckt sind. Wir empfehlen trotz der Verwendung des
Harzfilters, die Maschine je nach ortlichem Hartegrad Ihres Leitungswassers regelmaBig mit einem speziellen Entkalker fur
Espresso-Maschinen zu entkalken.

Technische Daten:

Stromaufnahme: 220-230V: 50Hz - 220-230V: 60Hz

Leistung Bereich espresso: 1200W

Leistung Bereich Dampf: 1200W

Pumpe Bereich espresso: 12/15 bar

Pumpe Leistung Bereich espresso ULKA: 48W - Pumpe Leistung Dampf ULKA: 21W
PID Regulierung: von min. 80°C bis zum max. 130°C

Kapazitat Wasserbehdlter: 2,7 Liter

KesselgréBe fir Epresso: 300 ml - KesselgroBe fir Dampf: 400 ml

Abmessungen (HxLxP): 30x30x42 cm -- Nettogewicht: 14,7 kg
Betriebsmdglichkeit: gemahlenes Pulver
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HAUFIGE PROBLEME UND HILFESTELLUNGEN:

Sehr geehrter Kunde,

wir bedanken uns, dass Sie ein Produkt von uns erworben haben, welches nach den neuesten technologischen
Errungenschaften konstruiert wurde. Bei korrektem Einhalten samtlicher Bedienungsanweisungen fiir unser Produkt und bei
Einhalten aller oben beschriebenen VorsichtsmaBnahmen, kdnnen Sie von der ganzen Produktqualitdt, des ganzen
Produktergebnisses und der Produktzuverldssigkeit Uber Jahre profitieren. Im Folgenden finden Sie eine Tabelle, in der

haufige Fragestellungen/Probleme und deren Lésungen und/oder Hilfestellungen beschrieben sind.

PROBLEM

GRUND

LOSUNG

Der espresso wird zu
kalt

1. Die Maschine hat (noch) nicht die korrekte
Betriebstemperatur.

2. Siebtrager nicht vorgewarmt

3. Tassen nicht vorgewarmt

4. Das Thermostat arbeitet nicht korrekt

1. Beachten Sie die Punkte der Anleitung
“Inbetriebnahme der Maschine” und
“Zubereitung eines espresso”

2. Der Siebtrager sollte vorgewarmt werden,
siehe Punkt “Inbetriebnahme der Maschine”
3. Erwarmen Sie die Tassen auf der passiv
beheizten Abstellflache (18).

4. Wenden Sie sich an ein Lelit Service Center
Der espresso lauft zu 1. Die Pulvernjenge reicht nicht aus. i 1. Pulvermenge erhéhen
schnell durch 2. Das Pulver !st zu wenig fest a_ngedruckt. 2. fester Antampern _
3. Das Pulver ist veraltet oder die Mahlung zu grob 3. Pulver ersetzen oder feiner mahlen
. 1. Siebtrager korrekt einspannen
De_r €spresso tr'Ft 1. Siebtrager nicht korrekt eingespannt 2. Weniger Pulver verwenden
zwischen Siebtrager . . - . A
und 2. Zuwel_ PuIv__er im SlebFrager 3: Entf_ernen Sie (_:_he Pulverreste vom
Siebtragerhalterung 3. Dfer Slebtr?ger-Rand |stlunsauber S!ebtrﬁger qnd Saubern der
aus 4. Die Siebtragerdichtung ist abgenutzt Siebtragerdichtung
4. Wenden Sie sich an ein Lelit Service Center
Der espresso tritt nur 1. Die Pulvermenge ist zu grofB3 1. Wen.iger Pulver verwenden
in Tropfen aus 2. Zu starkes Tampern des Pulvers 2. weniger fest antampern
3. Mahlung zu fein 3. Bohnen gréber mahlen
Die Maschine 1. Dampfpumpe funktioniert nicht 1. Wenden Sie sich an ein Lelit Service Center
produziert keinen 2. Die Dampfspitze ist ev. verstopft mit Milchresten 2. Reinigen Sie die Dampfspitze mit Hilfe
Dampf mit den 3. es fehlt Wasser im Wasserbehdalter einer Nadel

Schaltern (6) und (9)

3. Siehe “Inbetriebnahme der Maschine”

Die Maschine
funktioniert nicht und
die Leuchtdiode des
Hauptschalters
leuchtet nicht auf.

1. Mdglicherweise Problem des hduslichen
Stromkreises.

2. Das Stromkabel der Maschine ist nicht korrekt

eingesteckt.
3. Das Stromkabel der Maschine ist beschadigt

1. Kontrollieren Sie Stromkreis und Steckdose
2. Den Stecker des Stromkabels der Maschine
korrekt einstecken

3. Wenden Sie sich an ein Lelit Service Center
zum Wechsel des Stromkabels.

Die eingefligten Daten und Fotos kdnnen ohne Voranmeldung veréndert werden, um die Leistungen des Produkts zu

verbessern
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Pycckunii

KOMMOHEHTDbI:

1. LWHyp anekTponuTaHums 15. PeweTtka nogaoHa ans cbopa kanenb

2. O6wwuin BbikAOYATENb BKJ / BbIK/ 16. PID-TemnepaTypHbI KOHTpPONb B 6olinepe

3. CwurHanbHasa namnouyka «[llap rotos» 17. CurHanbHas namnoyka: HexBaTKu BOAbI

4. CwurHanbHas namnoyka «pynna-kodede 18. Mnatdopma ans nogorpesa vallek
rotTosa» 19. CbeMHas kpblwka baka ans Boabl

5. BbiknwouaTenb «nogava kode» 20. BbikntoyaTtenb: «ropsyas sogja»

6. O6wmn BbikIOYaTENb NAPOBOM rPYNMbl 21. CwurHanbHas namnoyka «ropsyas soga»

7. [BoiHOW MaHOoMeTp Ans kode u napa 22. T[peccosaTenb

8. PeweTka ana nogaoHa ans cbopa kanenb 23. MepHas noxka

9. BbiknouaTens: «nap» 24, -

10. Tpy6ka nogaum napa c 3awmTon 25. OunbTp Ha 1 yawky

11. Tpy6ka nogauun ropsiuen Boabl 26. OuAbLTp Ha 2 Yallku

12. ®unbTpoaepxatenb (ABOMHOM HOCUK) 27. -

13. Tpynna ans yctaHoBKM dunbTpoaepxarens 28. Bopocmsirumtens (BHyTpu 6aka Ans BoAbl)

14. CbeMHbI NOAHOC AN YallKK 3Crpecco

MHCTPYKLMU no akcnnyataumm:

BHUMAHME nokynartenei ns Poccuu: kodeBapku, NocTaBnaoTcs ¢ 6oMnnepamMmm NOAHOCTbIO 0CBOBOXAEHHbIMU OT BOAbI, B

CBSA3W C KIMMATUYECKUMW YCNOBUAMW; ANs TOro, 4tobbl u3bexaTb neperpeBa HarpeBaTeslbHOrO 3/1eMeHTa, nocne
noakaoYeHns kodesapku 6oinep HY>XHO cpasy 3anosHUTbL BOAOM, ANS 3TOro BbIMNOMAHANTE NYHKTHI 8-11 HeMeaneHHo 6e3
nepepbiBal

BknrouyeHue kopeMaluUHbI:

1.
2.
3

10.
11.

OcBo60auTE MaLIMHY OT YNakoBKKU M ybeanTecb, YTO BCe 4acTn CBOBOAHbI, B TOM YMcC/e OT 3alMTHOM YNaKOBKMU.
YcTtaHoBUTE 31eKTponpmbop Ha NPOYHON FOPU30HTasIbHOM MOBEPXHOCTU, BAANM OT MCTOYHUKOB Tensa u BoAOCHabXeHus.
CHuUMUTe KpblWwKy BoasiHOro 6aka (19) n poctaHbTe BoAHbIM 6ak, npeaBapuTENbHO BbITAlMB MAACTUKOBYH TPybKy C
Bogocmsiryntenem (28).

3anonHuTe 6ak Xon04HOM BOAOW.

MocTtaBbTe 6ak C BOAOM HaszaA B KodeMmalluHy; BCTaBbTe B 6ak NnacTMKOBY TPybKy M obpaTuTe BHUMaHMe, 4YTobbl OHa
He MOrHyfnacbh, 3aKponTe KpbiwKy (19) B NnpaBMIbHOW NO3ULUK.

BcTaBbTe WHYp nuTaHusa (1) B ceTb. YbeanTech, UTO po3eTKa MMEEeT COOTBETCTBYIOLLEE HaNPsHKEHMWE.,

BcraBbTe dunbtpogepxkartens (12) B rpynny cuenneHus dunbtpoaepxatens (13) n noBepHUTe ero cnesa Hanpaeo.
OcTaBbTe ero TaM, 4Tobbl OH MOI XOPOLLO pa3orpeTbcs, YTo6bl HbITb FOTOBLIM K MCNOSIb30BaHMUIO.

BkntounTe annapaT, Haxas rMaBHbIA Bbikao4aTenb (2); BCTPOEHHAas NaMnoyka NoATBEpXAAeT, YTO MallMHa BKJIOYEHa.
Borinepol rpynnbl Kode 1 napa 3anofiHAITCS aBToMaTU4eckun. [lepekntounTe BbikAOYaTeNb «ropsavas soga» (20) ssepx,
noaoXxauTe, Korga soga nonaet us Tpybku (11), 3aTem nepeknounTe BbikatodaTens (20) BHUS.

HaxxMuTe Ha rnasHbI BbiKAOYaTenb (6) AnsS TOro, 4Tobbl BKAOUYMTL HarpeBaTesibHble 3neMeHTbl 6oinnepos: kKoraa
CcuUrHanbHble naMmnoykun «pynna-kode rotosa» (4) u «Map-rotos» (3) NoracHyT, 3TO MOKa3blBAET, YTO MallMHA roToBa K
ncrnonb3osaHuio. Npoaenas BbllLeyKa3aHHble onepauunmn, Kodpesapka MoxeT 6biTb OCTaB/ieHa BK/IIOYEHHOM.

PID - TeMnepaTypHbIli KOHTPO/b B 6oinepe (16), oTobpaxaeT U ynpaBnseT TemnepaTypov Boabl B 6onnepe.
TeMmnepaTtypa yXe ycTaHOBfIeHa npoussoauTenem Ha 95°C, 3To uaeanbHas TeMnepaTypa Al XOpOLUEN Yallku 3Cnpecco
(ecnn Bbl X0TUTE M3MeHUTb Temnepatypy PID, noxanyicra, cneayite 3a MHCTPYKUMSMU, HAMUCAHHbIMU NOA PasAesioM
«Kak yctaHOBUTb TeMnepaTtypy B 6olinepe, ucnonbsys PID» ).

MpurotoBneHune Koce acnpecco us MonoToro Kode:

12.

13.
14.

15.

16.

17.

18.

Y6eputecb, uto B 6ake ectb Boga. BHUMAHME: BHyTpeHHUI HGak UMeEeT crieuunanbHoe nnaBatolee YCTPOMCTBO, KOTopoe
KOHTPONIMPYET YypoBeHb BoAabl. B cnyyae, oTtcyTcTBMs BoAbl B 6ake, curHanbHas namnodka (17) BkiwouvaeTcs
aBTOMATUUYECKWN U B 3TO XX€ BPeMs 3BYUMUT CUrHan Tpesoru. MNoxanyncra, HanonHuTe Bogon 6ak (Kak onucaHo B pa3sgene
«BknoueHne kodeMalunHbl» NyHKTbl 3-5): curHanbHas namnoyka (17) noracHeT n CMrHan TpeBoOru nepecraHeT 3By4vaTb -
3TO MOATBEPXAAET, YTO ypOBEHb BOAblI NoaxoAswmin. NB: BoaHbI 6aKk Ao/mkeH 6bITb 3anonHeH BOAON A0 ypoBHS MAX,
KaK ykasaHo Ha kopnyce npubopa.

Ecnu BbiweyKasaHHble pekoMeHAalummn elle He 6biiv caenaHbl, NpoaenanTe onepaunn, HauymHas C nNyHkTa 9.

Kak Tonbko PID nokaxeT Ha Aucnnee TemnepaTypy B 6ovnepe u KOHTponbHasa namnoyvka (4) noracHeT- MaluMHa roTosa
K UCNOSb30BaHuIo.

dunbTp (25-26) yctaHoBuTe B dwunbTpoaepxatens (12). BctaBbTe dunbTpoaepxatens (12) B rpynny cuenneHus
dunbTpoaepxatens (13) n nosepHUTe ero crnesa Hamnpaso, MpeABapUTENbHO HanonHMB U yTpoMboBaB, cneunasnbHbIM
TemMnepoMm (22) B HeM MosnoTbiM Kode (1 posa cooTBeTcTBYEeT 1-01 MepHOM Noxkn (23). YTobbl Nonyuntb 2 kodelHble
yawkn (Mnm ABONMHOM KOode) HacbinalT 2 MepHble N0XKK Kode B dunbTpogepxartens (12)) .

MomMecTuTe KoelHble Yallkm Ha CbEeMHbI NoAHOC Ans Yalwwku acnpecco (14). NB: kodemMallMHa MMeeT CbeMHbIN NOAHOC
(14) ans yawek acnpecco u pelweTKy nogaoHa aAns cbopa kanenb (15), Ha KOTOPYK MOXHO yCTaHaBAMBaTb YallKW MaKc.
BbicoTOM 11 CM.

NB: Bbik/touaTenb nogayvm kode (5) umeer 2 no3mumm: «BBepx» - 3T0 nogava Kode; «BHU3» - OTKJIOUYUTbL nogadvy Kode.
YT06bI BKAOUMTL Moaadvy Kode, nepexknoymTe BbiKAoYaTenb (5) BBepx; 4YTO6bl OTKAOUYMTL Nodady kKode nepekntoyute
BKJIOYATENb BHU3.

CHumuTe dunbTpoaepxatens (12) c mecta rpynnbl cuennenus (13) mn BbibpocbTe kodenHyo rywy. NB: MNMomectute
nycrov gunetpoaepxaTtenb (6e3 kode) obpaTHo B rpynny cuennenuns (13) ans Toro, 4tobbl OH MOr XOpPOLUO Pa3orpeTbCs
OT rpynnbl Kode U UMETb HYXHYIO TeMnepaTypy.
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Map:

19. Y6eawutechb, uto B 6ake ectb Boga. BHUMAHME: BHyTpeHHMI 6Gak MMeeT cneumanbHoOe MNiaBakLwee yCTPOMCTBO, KOTopoe
KOHTPONIMPYEeT YypoBeHb BoAabl. B cnyyae, oTtcyTcTBMs BoAbl B 6ake, curHanbHas namnodka (17) BkwouvaeTcs
aBTOMaTM4eCcKn 1 B 3TO XXe BPeMs 3BYUWUT CurHan Tpesoru. Noxanyncra, HanonHute Bogon 6ak (Kak onvcaHo B pasaene
«BknoueHne kodemalmHbl» NYHKTbl 3-5): curHanbHas namnoyka (17) noracHeT W curHan TPeBOru nepecraHeT 3By4aTb
- 3TO NoATBEPXAAET, YTO YpoBeHb BoAbl noaxoaswmin. NB: BoaHbl 6ak fomkeH 6biTb 3anonHeH BoAoW A0 ypoBHS MAX,
KaK ykasaHo Ha kopnyce npubopa.

20. BkaouuTe MapoBylO rPynny, HaXas Ha rNaBHbIA BbikaovaTenb napa (6) (Tonbko B TOM Ciy4yae, ecnum 370 ewe He 6biio
caenaHo): Korga CcurHanbHas namnodka (3) noracHeT, kodeMmalwmHa Habpana HYXHyH TeMmnepaTypy W rotoBa
npov3BoAnTb nap.

21. TlloMecTuTe YallKy C XUAKOCTbIO, Nog Tpybky nogaym napa (10) ana B36busaHums.

22. T[lepekntounTte napoBoi Bbikao4vaTenb (9) cneas 3a Tem, 4yTobbl Hacagka Tpybku mapa Bcerga octaBasacb, MOrpyXXeHHOM
B XWAKOCTb. DTO NOMOXeT BaM nsbexatb BO3MOXHbIX rOpsiunX 6pbI3r HanuTKa.

23. T[lepekntounTe NapoBoK BbikatovaTenb (9) cHoBa, AN OCTAHOBKM NMogauyun napa U BbiHbTe TpybKy (10) M3 XMAKOCTK.

24. Tpyb6ka nogauun napa (10) MoxeT 6biTb Ype3Bbl4aANHO ropsiyen, MO3TOMY NPUKACATLCS K HEW HYXHO TO/IbKO 3@ PE3NHOBYIO
3aWwmnTy.

25. Mouunctute naposyto Tpybky (10) OT cTaTKOB MOSIOKa OObIYHOW BNAXXHOW TPSAMKOMN.

Fopsiuas Bopa:

26. Y6eauTtecb, 4yTo B bake ectb Boga. BHUMAHME: BHyTpeHHUI 6ak nMeeT cneunanbHOe nnaBatllee YCTPOUCTBO, KOTOpoe
KOHTpPONMPYeT YypoBeHb BoAbl. B cnyyae, oTtcyTcTBMsa BoAbl B 6ake, curHanbHasa namnoudka (17) skawovaeTcs
aBTOMATUYECKN M B 3TO XK€ BPEMS 3BYYMUT CMrHan Tpesoru. lNoxanyincra, HanonHuTe Bogon 6ak (Kak onucaHo B pasgene
«BknoyeHne kodemallmHbl» NYHKTbl 3-5): cMrHanbHas namnoyka (17) noracHeT W curHan TPeBOrM nepectaHeT 3ByYaTb
- 9TO NOATBEPXAAET, YTO YpOBEHb BoAbl noaxoaswmii. NB: BogHbIi 6ak gomkeH 6biTb 3anonHeH Bogon Ao ypoBHs MAX,
KakK yKas3aHo Ha kopnyce npubopa.

27. Kak Tonbko PID nokaxeT Ha gucrnniee TemnepaTtypy B 6oMnepe U KOHTpPosibHasA namnoyka (4) noracHeT - MallMHa rotoea
K UCNOSb30BaHuIo.

28. [llomecTuTe eMKOCTb noA Tpybky ropsiuein Boabl (11) u nepekntoumTe BbIKAOYaTeNnb ropsyer soabl (20), 3aroputcs
namnoyka (21), noateepxpas paboTy. Kak Tonbko Bbl monyunTe HyxHoe BaM KOAMYecTBO ropsdver BoAbl, CHOBA
nepekntounTe BbikaoyaTens (20), 4Tobbl 3aKpbITb NoAavy ropsiyein Boabl.

29. Tlocne cnuTus ropsiven BoAbl, BCceraa nposepsainTe Boay B 6ake 1 ecnm 3To Heo6Xo0ANMMO AONMBaANTE ee, KaK 3TO ONUCaHO B
nyHkTe 24.

KAK YCTAHOBUTb TEMNEPATYPY KOTJ1A C NOMOLUbIO PID:

TemnepaTtypa PID 6bin1 ycTaHOB/IEHa Npou3BoAUTENEM 3TON KodeBapku Ha 95°C ans npoussoacTBa kode. YTo6bl NI3MEHUTL
TeMnepaTypy, noxanymncra, nocTynanTe cneayowmm obpasom:

- HQXXMUTE Ha KHOMKY E: - AMCnnen nokaxeTt Hagnuce ™ PRG 7, nocne 3Toro HaxXMuUTe OAMH pas Ha KHOMKY E]
LAVCIIeN NoKaxeT TeMnepaTypy Boabl B 6oinepe u ganee Bbl MOXETE MEHATb TEMMNEPATypy, YNpaBass KHOMKaMM "

, YMeHbLUas uam ysenuymneas ee.

BH/MAHUE:

- yepes 3 ceKyHZAbl, Nocfe NocnefHero HaXxxmma KHonku, PID 3anoMHUT, BbiCTaBfeHHyl0 BaMu TeMnepaTypy U NoKaxeT ee Ha
ancnnee;

- 3Ha4YeHune TemnepaTypbl MOXeT ObiTb YCTAHOBIEHO HaymHas ¢ min. TemnepaTtypbl 80C © go max. 130C °.

NB: ecnv npu npurotosieHnn Kode TemnepaTtypa yCTaHOBMEHa C/AULWIKOM BbICOKas, AWUCMEN HayHeT MuraTtb, CUrHanu3npys,
YTO TeMnepaTypy HY>XHO YMEHbLUUTb.

MONIE3HbIE COBETbI:

- O®unbTpbl Ha 1 nopumio (25), 2 nopuumn (26) He UMelOT Heo6X0AUMOCTM 6biTb BbIMbITBIMM MOC/E KaXXAO0ro MOSb30BaHMS.
Ba>kHO NOCTOSAHHO MPOBEpPSTb, YTO6bI He Hbln 3abuTbl AbIpOYKM DUNBTPOB.

- YT06bl AOCTUIHYTb BbICOKMX pe3y/bTaToB, COBETYeM MnpeABapuTeNbHO MOAOrpeBaTb YallKWM Ha crieumanbHou nnatgopme
(18), koTopas paboTaeT TONbLKO KOraa 3/1eKTponpmMbop BKIHOYEH.

- PID yxe ycTaHOBNeH MNpoOuM3BOAUTENIEM Ha MpaBWIbLHOW TeMmnepaType ANns NPeBOCXOAHOro kode acnpecco. Bospems

HarpeBaHust U Mpou3BOACTBa Kode wanM Bbldauu BoAbl, TemnepaTypa MoxeT konebatbcss (+/-10/12°C). Takxe, BHeCEHO

npeaynpexaeHne: nocne 113°C aucnnein PID nokasbiBaeT TeMmnepaTypy Muras nepmoavyecku; 3TO HOPMasnbHO, HO 3TO

npeaynpexaeHue, 4to kode He byaeT xopow, ecnu 6yaeT caenaH C TakoW BbICOKOW TeMnepaTypon.

MoBceaHEBHbIN YyX0A U Mepbl NPeAO0CTOPOXKHOCTH:

- PekomeHayeTcs perynsipHo npombiBaTh TpybKy Bbiaaym napa (10) nocne Mcnonb30BaHUs, Nponyckas Yyepes Hee BOAY.

- Ansa paboT Mo YUCTKM peKOMeHAyeM Mosib30BaTbCsl MPOCTON TKaHbIO, YBaXHEHHOW BOAOMN.

- He octaBnsanTte anekTponpmbop B MecTax BO3AeNCTBUS aTMOChEPHbIX SBIEHUN

- He norpyxaiite anektponpubop B BOAY.

- ®OyHKUMOHMpOBaHME 3nekTpornpubopa AOMHKHO MPOMUCXOAUTb MOA KOHTPOJSIEM B3POC/Oro 4YenoBeka, anektponpubop
AepxaTb nojasnblue oT AeTei.

- He MbITb dUNbTpbl U GUNbTpOAEpPKaTENb B NOCYAOMOEYHON MalLVHE.

- Bo Bpemsa paboTbl, HeKOTOpble 4acTU Kopryca KodeMalluMHbl MOryT HarpeBaTbCs A0 BbICOKOM TeMrepaTypbl:
noxanyncra, 6yabTe OCTOPOXHbI, HE 060XIuUTEe PyKHU.
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BHUMAHME: KodemawwuHa, obopysoBaHa BoAHbIM 6akoM 2.7 N. C BOAHbIM AATYMKOM HEXBATKM BOAbl, CUrHANbHOM
namnoykoi (17), a Takxe curHanom TpeBorn. CurHan TpeBorn Mpu 3anycke MaliuHbl 6e3 BoAbl OT/IMYAETCS OT CUrHana
HexBaTKM BOAbl MNPV HOPManbHOM (YHKLMOHMPOBaHWW. BoccTaHoBNeHWE NPUEMSIEMOrO YpOBHS BOAbl BbIK/OYAET CUrHan
TPEBOrM U CUTHasNbHYIO 1aMMNOYKy HexBaTku Boabl (17).

Ecnn Boaa 3akaHuMBaeTcsi BO BpeMsi (DyHKLMOHMPOBaHWS, AaTUYMK BOAbl MO3BOMMT elle B TeyeHue 15cek. paboTtaTtb, 4TO6bI
3aKOHYMTb MNPUrOTOBNEHWE Kode; nocne npuroToBneHnss  Kode, BOAHbIW  6ak po/mkeH 6bITb 3anonHeH BOAOW A0
MaKCMManbHOro YPOBHS, yKasaHHoro Ha Kopnyce npubopa.
Mbl pekOMeHAyeM BHWMATENbHO YMTaTb MHCTPYKUMIO MO 3KCMyaTaumm anekTponpubopa M KOHTPOAMPOBaTb ypPOBEHb BOAbl B
KOHTelHepe.

BoaocMsirumTenb B KOMMJiekTe (OH BCTaBJsieH B NACTUKOBYIO Tpy6Ky, BHyTpu 6aka ans Boabl): 0ANH U3 CNOCO60B
CMArYeHUs BOAbl ANS 3CMPecco MawuHbl. OH 3alMLIAET MalluMHYy OT Hakunu. BoaocMAryMtesb MMEEeT OrpaHWMuYeHHbI CpoK
Cnyx6bl, KOTOPbIA MOXHO PAacCUNTaTb B COOTBETCTBUM C HUXE NMPUBEAEHHON TabAULLONM:

KecTtkocTb Konunyectso
BOAbI BOAbI
10°F 90 It
20°F 45 |t
27°F 351t
35°F 23 1t
45°F 20 It

NB: Bogocarumtenb, AO/MKeH 6biTb 3aMEHEH, KaK yKa3aHHO Bbllle, B MPOTMBHOM C/lyuae W3BECTHAKOBbIE OCTaTKW MOryT
noepeanTb KodeBapky (rapaHTUs He pacnpoCTPaHAETCA Ha TaKoOro BUAa NOJIOMKM)

TexHUnuYecKkne xapakKTepucTuKm:

Hanps»eHune: 220-230B

HarpeBaTenbHbIN anemMeHT ans kode: 1200 BT

HarpeBaTenbHblil anemMeHT Ana napa: 1200 Bt

[aBneHune Hacoca Ha kode: 12/15 6ap

Hacoc Ulka B 6oinepe ans kode: 48W- Hacoc Ulka B 6oinepe ansa napa: 21W
PerynuposaHnue PID: ot 80°C go 130°C

Ob6bem pesepByapa 415 BoAbl: 2,7 n.

06bem 6onnepa ans kode: 300 mn - O6bem 6onnepa ons napa: 400 mMn
Pasmepsbl: 30*30*42 cm.; Bec: 14,7 kr

QyHKUMOHUPOBaHMe: Kode MoNoTbIN
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YcTrpaHeHue Henonaaok:

Bnarogapum Bac v nosgpaensiem c npunobpeTeHeM Hallei nNpoAayKLMM, KOTopasi CKOHCTPyMpOBaHa Mo NnocreaHnM TeXHOIOrMYeCcKnm
HOBLUEeCTBaM. TwaTtenbHO cneaysl MNpoCTbiM OnepaunsM Mo KOPPEKTHOMY MOoSib30BaHMIO 3nekTporpubopa v B COOTBETCTBMM C
npeanucaHmaMmM no 6e30MacHOCTM, YKas3aHHbIMKM B HacTosIWeW MHCTPYKUMK, Bbl CMOXeTe nony4nMTb MaKCMManbHylo oTaady u
YBEPEHHOCTb B HaAEeXHOCTW 3TOW NpoAykKuMM Ha MHorme roga. Hwuke npepnaraetcs npakTuyeckass Tabnvua, B KOTOpoOW
BOCMpPOM3BEAEHbI BCTPEYaoLWMeCcs Henonaakm u nx beiCTpoe paspeLueHume.

MPOBJIEMA
Kode xonogHbin

Kode BbIXOAWUT CNULLKOM
6bICTPO

Kode BbIxoanT Mexay
rpynnov Bbigauv un
punbTpoaepxaTenem

Kode BbIXoaUT Mo Kanasm

MawurHa He npon3BoANT
nap, Aaxe Koraa
namnoyka nap rotos (6 1
9) roput?

MawwuHa He paboTaeT, n
CUTHabHaga naMno4ka
Hanpsi)XeHUs1 He
3aropaertcs (2)

MPUYNHA
1. MawwuHa He gocturna Heob6xoanmMom
TeMnepaTypbl
2. dunbTpoaepxaTtesb He 6bin
npeaBapuTenbHO NogorpeT.
3. Yawkun He 6bInn NpeaBapuUTenbHO
noporpeTbl.
4. Cébon TepMocTaTa.

1. Hepoctato4yHo kode B punbtpe

2. Kode He f0CTaTO4YHO XOpOoLUo
crnpeccoBaH

3. Kode npocpoyeHHbIlt nnm
HenoAxoAsALWmin

1. dunbpoaepxxaTtenb NI0X0 BCTaBNeH
2. NepenosunpoBka kode B hunbTpe
3. Kpasa ¢unbpoaepxaTens He YucTble
4. MNpoknagka B rpynmne Bblgaymn
ncnopyeHa

1. Nepepo3unpoBka kode B dunbTpe
2. Kode cnumwkoM cunbHO cnpeccoBaH
1. MukpoHacoc He dyHKLMOHMpPYET
2. 3acopeH nNpoxof napa B HOCUKe
Tpybkn nogauu napa

3. HexBaTka BOAbl B pe3epByape

1. HeT anekTponutaHus

2. Bunka wHypa anekTponuTaHms naoxo
BCTaB/eHa

3. NoBpexaeH LWHYp 3N1eKTponuTaHums

PELLEHWNE
1. CnepoBaTb yKasaHUAM MHCTPYKUMW B pasaen
«BroyeHne KogpemalumnHbl» n «lpurotoBiaeHune
KOoghe 3crpecco m3 MoJsIoToro Koge»
2. dunbTpoaepxaTtenb AoMKeH 6bITb NogorpeBaTbCs
OAHOBPEMEHHO C BOAOW, CM. pa3aen «Bk/itoyeHune
KogpemalunHbl»
3. NoaorpeTb YallKK Ha NpeaHasHaYeHHoN Ans
3Toro nnatdopme aAns nogorpesa Yawek (18)
4. O6patntbesa B LLEHTP TEXOBCTY>XKNBAHUSA

1. YBennuuntb KoderiHyto 403y B punbTpe
2. YBennmuuTb npeccoBaHue Kode
3. Ucnonb3yiiTe Apyryto KoderHyo cMecb

1. MNpaBunbHO BCTaBbTe dUNbTPOAEpXKaTENb
2. YMEeHbLNTb KONMYECTBO Kode

3. OuncTnuTb OT OCTaTKOB Kode Kpas
punbTpoaepxaTens

4. O6patntbesa B LLEHTP TEXOBCTY>XKNBAHUSA
. YMeHbLWINTb KonmyecTBo kode B punbtpe

. YMeHbLWNTb NpeccoBKy kode

. CM. pa3pgen «MNap»

. MpOYNCTUTb C NOMOLLbLIO UFOSTKM HOCKK TPYy6KUN
BblAayn napa

3. CM. pasgen «BrJioyeHue MalunHbl»

NEF= N

1. BocCTaHOBUTb 301eKTponuTaHue

2. BctaBuTb NpaBuiibHO BUIKY B 3N1EKTPOPO3ETKY
3. O6paTtutbecs B LLEHTP TEXOBC/TY)XXUBAHUA ans
3aMeHbl

YKazaHHble AaHHble U dhoTorpacum MoryT 6biTb U3MEHEHBI 6€3 NpPeaBapUTENbHOrO NPeAynpPexAeHns Ans yaydlleHus paboTbl

KodeBapku.
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Italiano

AVVERTENZE PER IL CORRETTO SMALTIMENTO DEL PRODOTTO AI SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito insieme ai rifiuti urbani. Puo
essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta differenziata predisposti dalle
amministrazioni comunali, oppure presso i rivenditori che forniscono questo servizio. Smaltire
separatamente un elettrodomestico consente di evitare possibile conseguenze negative per
I'ambiente e per la salute derivanti da un suo smaltimento inadeguato e permette di recuperare i
materiali di cui € composto al fine di ottenere un importante risparmio di energia e di risorse. Per
rimarcare |'obbligo di smaltire separatamente gli elettrodomestici, sul prodotto & riportato il
marchio del contenitore di spazzature mobile barrato.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA’ CE
Gemme Italian Producers srl dichiara sotto la propria responsabilita che il prodotto PL6OPLUST, al
quale é riferita questa dichiarazione, & conforme alle seguenti norme:
CEI EN 60335-1, CEI EN 60335-2-15
Dichiara inoltre che il prodotto sopra indicato risulta conforme in base alle prove di compatibilita
elettromagnetica EMC.
NB: La presente dichiarazione perde la sua validita se la macchina viene modificata senza la nostra
espressa autorizzazione.
Castegnato, 01/07/2011
Amministratore Delegato

1

English

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE PRODUCT 1IN
ACCORDANCE WITH EC DIRECTIVE 2002/96/EC

At the end of its working life, the product must not be disposed of as urban waste. It must be
taken to a special local authority differential waste collection centre or to a dealer providing this
service. Disposing of a household appliance separately avoids possible negative consequences
for the environment and health deriving from inappropriate disposal of enables the constituent
materials to be recovered to obtain significant savings in energy and resources. As a reminder
of the need to dispose of household appliances separately, the products is marked with a
crossed-out wheeled dustbin.

EC DECLARATION OF CONFORMITY
Gemme Italian Producers srl declares under its own responsibility that the product PL60PLUST-
PL60PLUSTAUS, to which this declaration relates, is in accordance with the provisions of the
specific directives:
CEI EN 60335-1, CEI EN 60335-2-15
It also declares that the above mentioned product conforms with the electromagnetic
compatibility test EMC. NB: The present declaration voids should the machine be modified
without our specific authorization.
Castegnato, 01/10/2011
Amministratore Delegato

X7
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Deutsch

WICHTIGER HINWEIS FUR DIE KORREKTE ENTSORGUNG DES PRODUKTS IN UBEREINSTIMMUNG MIT DER
EG-RICHTLINIE 2002/96/EG

Am Ende seiner Nutzzeit darf das Produkt NICHT zusammen mit dem Siedlungsabfall beseitigt werden. Es kann zu
den eigens von den stddtischen Behdren eingerichteten Sammelstellen oder zu den Fachhandlern, die einen
Ricknahmeservice anbieten, gebracht werden. Die getrennte Entsorgung eines Haushaltsgerates vermeidet mégliche
negative Auswirkungen auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit, die durch eine nicht vorschriftsmaBige
Entsorgung bedingt sind. Zudem ermdéglicht wird die Wiederverwertung der Materialien, aus denen sich das Gerat
zusammensetzt, was wiederum eine bedeutende Einsparung an Energie und Ressourcen mit sich bringt. Zur
Erinnerung an die Verpflichtung, die Elektrohaushalsgerate zu beseitigen, ist das Produkt mit einer Milltonne, die
durchgestrichen ist, gekennzeichnet.

CE-KONFORMITATSERKLARUNG
Gemme Italian Producers srl erklart auf einige Verantwortung, dass PL60PLUST, auf das sich diese Erkldrung
bezieht, der Vorschriften der spezifischen Richtlinien CEI EN 60335-1, CEI EN 60335-2-15 entspricht.
Die o.g. Firma erklart, dass die oben genannten Produkte gemaB der EMC elektromagnetischen Vertraglichkeitstesten
produziert sind. NB: Die vorliegende Erklarung verliert Ihre Giiltigkeit, wenn die Maschine ohne unsere ausdriickliche
Genehmigung veréndert wird.
Castegnato, 01/07/2011
Amministratore delegato

—f

Pyccknii

YKA3AHUA no nMPABWIbLHOA YTWIN3ALUMN W3AESINA B COOTBETCTBUM C
EBPOMNENCKOIN AEPEKTUBOM 2002/96/EC

Mo okoHYaHuUM cpoka cnyxbbl, anekTponpubop He creayeT noMewatb B 06WMI KOHTeliHep C
MYCOpPHbIMM OTXoAaMu. Ero MOXHO caaTb B creumanbHble LeHTpbl No c6opy anddepeHumanbHbiX
0TXO0[0B, npeaocTaBeHHbIX aAMUHUCTPATUBHbBIMU MyHUUMNanuTeTamm, nnm B
crneuvanusnmpoBaHHble (GUPMbl, KOTOpble 3aHUMAKTCA TakuM obcnyxuBaHueM. PasgenbHas
nepepaboTka 3anekTponpubopoB Mo3BoNsSEeT u3bexaTb BO3MOXHble HeraTMBHble MOCNEACTBUS,
BO3HMKaMOLWME M3-32 He COOTBETCTBYOLLEN nepepaboTkM OTXOAOB, AN OKpyXalwlewh cpenbl 1

— 300poBba  obuiecTBa. JaeT BO3MOXHOCTb JAOCTUrHYTb 3HAYUTE/IbHOW SKOHOMMM 3HEPrUM M

pecypcos, 6narogapsi NOBTOPHOMY MCMOJIb30BaHMIO MaTepuasioB U3roTOB/EHUS 3neKTponpubopa.
YT06bl NOAYEpPKHYTb 0653aTenbCTBO cAauu 3neKTponpubopa Ha pasfenbHytlo nepepaboTky, Ha
n3genne HaHeceHa MapKMpoBKa B BUAE 3a4epKHYTOro nepeasuXHOro MyCOpHOro KOHTeMHepa.

OEKNAPALINA O COOTBETCTBUU AUPEKTUBAM E3C
Gemme Italian Producers srl 3asBnseT c NoSHOM OTBETCTBEHHOCTbIO, 4TO M3genne PL60PLUST-
PL60PLUSTAUS, K KOTOPOMY OTHOCUTCS 3Ta AeKiapauusi, COOTBETCTBYIOT CNeAyoWnMM HOpMaM:
CEI EN 60335-1, CEI EN 60335-2-15. 3aaBnseT TakXe, YTO BbllLleyKa3aHHbIE U3AeNnns OTBeYarT
TpeboBaHWsAM, Ha OCHOBAHMMW pe3ynbTaTOB TECTUPOBAHWUSA MO 3/1IEKTPOMArHUTHOW COBMECTMMOCTU
EMC. HOTA: Hacrtosiwas aeknapaums TeEpPsSiET CBOK CWYy, eCnu B AaHHoe obopyaoBaHue 6yayT
BHeCeHbl Kakne-nmbo nameHeHuns 6e3 Hawero opMuUMaNbHOrO paspeLleHmns.
Castegnato, 01/07/2011
Amministratore Delegato

)
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Italiano

CONDIZIONI DI GARANZIA
GARANZIA LEGALE

Questo prodotto € soggetto alle norme di garanzia vigenti nello stato in cui viene venduto; informazioni specifiche in merito
verranno fornite dal rivenditore o dall'importatore dello stato in cui avete acquistato il prodotto, che ne &€ completamente
responsabile.

L'importatore € completamente responsabile anche degli adempimenti necessari a norma di legge dello stato in cui
I'importatore stesso distribuisce il prodotto, compreso la gestione dello smaltimento a fine vita del prodotto.

Nei paesi europei fanno riferimento le leggi nazionali di attuazione della Direttiva Comunitaria 44/99/CE.

GARANZIA DEL PRODUTTORE VALIDA SOLO SUL TERRITORIO ITALIANO PER I PRODOTTI DISTRIBUITI DA
RIVENDITORI AUTORIZZATI “LELIT”
La garanzia del produttore di 24 mesi e valida per il territorio italiano e comunque non sostituisce le leggi in vigore qualora queste
ultime risultino migliorative per il consumatore.
La garanzia si intende nella sostituzione o riparazione gratuita dei pezzi che presentano difetti di fabbrica. Sono pertanto esclusi dalla
garanzia:
1. le parti estetiche;
2. idanni provocati da cattivo uso e/o da uso improprio;
3. ifenomeni non dipendenti dal normale funzionamento della macchina;
4. le parti soggette a normale usura;
5. i danni da trasporto, ovvero danni da circostanze e/o eventi causati da forza maggiore che comunque non possono farsi
risalire a difetti di fabbricazione del prodotto;
6. la manutenzione o le riparazioni eseguite da personale non autorizzato e/o dall’utilizzo di ricambi non originali;
7. la mancata osservanza delle istruzioni per I'uso e/o la manutenzione riportate nel libretto in dotazione al prodotto.
La garanzia non si estende mai temporalmente oltre quanto indicato, non prevede |'obbligo di risarcimento danni di qualsiasi
natura eventualmente subiti da persone e/o cose, non prevede |'obbligo di sostituzione del prodotto.
Affinché la presente garanzia del produttore abbia piena validita nel corso del periodo indicato, & necessario che:
1. il prodotto sia acquistato ed utilizzato per scopi domestici e comunque non da persone giuridiche, societa o attivita
professionali di fatto;
2. tutte le operazioni di installazione e collegamento del prodotto alle reti energetiche (elettriche e idriche) siano effettuate
seguendo scrupolosamente le indicazioni riportate nel libretto di istruzioni d'uso;
3. tutte le operazioni di utilizzo del prodotto, cosi come la manutenzione periodica, avvengano secondo le prescrizioni e
indicazioni riportate nel libretto di istruzioni d’uso;
4. qualunque intervento di riparazione sia eseguito dal personale autorizzato dal produttore e che i ricambi utilizzati siano
esclusivamente quelli originali;
5. Il prodotto venga consegnato e ritirato dal consumatore a sue spese e responsabilita all'indirizzo autorizzato dal produttore;
I'elenco degli indirizzi autorizzati € disponibile sul sito www.lelit.com alla pagina assistenza.
Per l'applicazione della garanzia & indispensabile presentare un documento (scontrino fiscale o fattura) comprovante la data
d’acquisto; in mancanza di esso, la garanzia decorre dalla data di produzione del prodotto riportata sullo stesso.
Manomissioni di personale non autorizzato fanno decadere automaticamente ogni forma di garanzia.
Qualora il prodotto venga acquistato e/o utilizzato da societa, persone giuridiche o attivita professionali di fatto, la garanzia &
di 6 mesi.

English
WARRANTY TERMS:LEGAL WARRANTY

This product is covered by the warranty laws valid in the country where the product has been sold; specific information about
the warranty terms can be given by the seller or by the importer in the country where the product has been purchased. The
seller or importer is completely responsible for the product. The importer is completely responsible also for the fulfillment of
the laws in force in the country where the importer distributes the product, including the correct disposal of the product at the
end of its working life.

Inside the European countries the laws in force are the national laws implementing the EC Directive 44/99/CE.

Deutsch
GARANTIEBEDINGUNGENHKO GESETZLICHE GARANTIE

Dieses Produkt ist von den Gesetzten gedeckt, die in dem Land gliltig sind, wo das Produkt verkauft wurde. Mehrere
Informationen dariiber kann der Handler oder der Importeur geben, der fiir das verkaufte Produkt vollig verantwortlich ist.
Der Importeur ist auch fur die Vollziehung der Gesetzte im dem Land, wo das Produkt verteilt wurde, vollig verantwortlich.
Das enthalt auch die Anordnung der korrekten Entsorgung des Produkts am Ende seiner Nutzzeit.

In den EU-L&ndern sind die staatlichen Gesetzte beziiglich der EU Richtlinie 44/99/CE zu betrachten.

Pyccknit
FAPAHTUIAHBIE OBSI3ATENIbCTBA

STa NpoAyKuMS 3aliMlieHa rapaHTUHbIM @ 3aKOHOM, JEeWCTBYIOWMM B CTpaHe, rAe oHa 6Obina npofaHa; KOHKpeTHas
MHpOpMaUMs O rapaHTUIHbBIX CPOKaX MOXeT 6bITb AaHa MpoAaBLOM/MMMNOPTEPOM B CTpaHe, rae npoaykuus 6bina KynneHa.
Mpoaaseu/vMNopTep MOMHOCTHLIO OTBETCTBEHHbI 3@ 3Ty MPOAYKUMIO. VIMNoOpTep OTBETCTBEHEH 3a BbINOSIHEHWE AENCTBYIOLMX
3aKOHOB B CTpaHe, rae pacrnpocCTpaHseT NMpoAyKT, BK/OYAs MPaBUbHYK YTUAM3aLMIO NPOAyKTa MO OKOHYaHWW ero cpoka
Cnyxo6bl.

B eBponenckmMx cTpaHax AeMCTBYIOT HaUMOHaNbHbIE 3aKOHbI, KOTOPblE OCYLLECTBASIOT AedTeNnbHOCTb [AupekTtusbl 44/99/CE
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Gemme Italian Producers srl

Via del Lavoro 45 - I - 25045 Castegnato (BS)
Italy

Tel: +39 030 2141199 - Fax: +39 030
2147637

www.lelit.com - lelit@lelit.com - P.Iva
03426920173



